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BURGER.BAR.GLACIER



Un peu de fraicheur !

LES SOFTS

Sirop……………………………..……………………….2,00 €
Capri-sonne…..………………..……………………..2,00 €
Coca-Cola……..…………………….…………..…....3,00 €
Schweppes (Tonic ou Agrumes)……;……....3,00 €
Fanta………………………………………………….....3,00 €
Sprite………………………………………………….....3,00 €
Orangina………………………………………………..3,00 €
Ice Tea……………….…………………………………..3,00 €
Liptonic……………..…………………………………..3,00 €
Guarana……………….………………………………..3,00 €
Ricqlès……………….…………………………………..3,00 €
Energisant Red Bull………………………………..4,00 €
Smoothie Maison (selon saison)..…………..8,00 €

CAFES ET THES

Café expresso…………………….……….…….…..2,00 €
Café Déca……………………………………………….2,00€
Café allongé…………………………………………..2,50 €
Café Frappé……………….…….……………….…..4,00 €
Thé (Earl Grey)……………….….……………..…..3,00 €
Infusion……………….……………………….…..…..3,00 €
Fruit Rouges, Pêche cerise, Tilleul citron, Menthe, 
Pomme Cannelle, Mandarine Groseille

LES EAUX MINERALES

Perrier 33cL…………………..………..…………  3,00 €
Eau plate Cristaline 0,5 L……….….…….…..2,00 €
Eau Plate Cristaline 1,5 L.…….………….…..4,00 €
Eau plate Dilo 1,5 L………………..………..… 4,00 €
Eau Plate Evian 1L……………………….…..… 4,00 €
San Pellegrino 75 cL………….…….………….4,00 €
San Pellegrino 50 cl…………………………….3,00 €
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Un peu de fraicheur !

LES BIERES

Panaché…………………………………….…..…….4,50 €
Heineken………..……………………………..…….4,00 €
Pression locale Jeune Gueule (25 cL)..….4,00 €
Pression locale Jeune Gueule (50 cL)..….8,00 €
Monaco…………….………………………………….5,00 €
Leffe………….……………………….………..…..….4,90 €
Blonde, Royal, Ruby, Rituel, Radieuse, 
Nectar, Triple

Jeune Gueule Weiti………………………..…….4,00 €
Jeune Gueule Orpailleur………………..……..4,00 €
Desperados…………………….…………………….5,00 €
Normale, Red, Verde, Black, Lime

Corona…...……………………………………..…….5,00€
Jeune Gueules triplekwak…………………….4,50 €
Jeune Gueule IPA…………………………..…..…4.50 €
Guiness…………………………………………………4,90€
Grinberger…………………………………………… 4,90€

LES ALCOOLS

Shooters………………………………………………4,00 €
Martini Blanc…………..……………..……………..5,00 €
Martini Rouge……………………..….……………..5,00 €
Ricard……………………………………..……………..5,00 €
Get 27…………………….……………..…………..….5,00 €
Get 31…………………………………….………………5,00 
€
Grand Marnier…………………..…..…………..….6,00 €
Red Label ………………………………..…………....5,00 €
Jack Daniel………………….………….…………..…6,00 €
Black Label…………………..………….…………….7,00 €
Hennessy……………….……………………….…..…8,00 €
Rhum vieux (HSE, Cayennaise, St James, Clément, 

Barbancourt, Damoiseau)...…………..……….…6,00 €
Alcool + soft (supplément de 2 €)

COCKTAILS ELDO

Ti-Punch…………………………………………..…….5,00 €
Planteur…………………………………..…………….6,50 €
Virgin Mojito (Nature)………………..…….……6,00 €
Mojito………………………………………………….…9,90 €
Caïpirinha /Caïpiroska…………………………….9,90 €
Le Glacier……………………………………………..14,00 €
Caïpi + Glace (24 parfums au choix) 

Desperïnha………………………………………..…14,00 €
Caipi + Despe (au choix) renversée 

LA CAVE À VINS (au verre)

Le Caillou – Côte Du Rhône – 2015………..7,00 €
Pierre Gasparets – Boutenac – 2013….….8,00 €
Extra Blanc – Pays D’OC - 2015…………..…7,00 €
Gris Blanc – Pays D’OC – 2015 ……………..7,00 €
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Instant salés

ARDOISES DE PAINS GOURMANDS
Le Parisien………………………………………………..6,00 €
Tomates, Jambon Blanc et Emmental

L’Italien…………………………………………..…..…..7,00 €
Tomates, Jambon Cru, Mozzarella, Huile d’Olive, 
Basilic

Le Seguin………………………………………………….8,00 €
Tomates, Fromage de Chèvre, Huile d’Olive

Le Provençal…………………………………………....8,00 €
Bœuf cuisiné aux petits légumes, Emmental, 
Tomates, Oignons

TAPAS
Assiette de Charcuterie………………….……….8,50 €
Saucisson sec, Chorizo, Rosette, Jambon Blanc, 
Jambon Serrano, Beurre, Cornichons

Assiette de Fromage…………………………….…9,00 €
Chèvre, Brie, Bleu, Comté, Noix, confit de Figues
Assiette mixte(1personne) ……………………………12,00€
Assiette mixte (2 personnes)………………………. 16,00€

SALADES
La Végétarienne……....…………………………10,00€
Mesclun de Salade, Tomates, Carottes, Cœur de 
Palmier, Maïs, Noix
La Chèvre Chaud………….……………………….12,50€
Mesclun de Salade, Toast de Chèvres Chaud, Miel, 
Tomates, Carottes, Noix 
La Fermière…………………..………………….….14,00 €
Mesclun de Salade, Carottes, Duo de Jambons, Œuf, 
Tomates, Mozzarella, Noix
La Salade Crevettes…………………………..…14,50 €
Mesclun de Salade, carottes, tomâtes, fromage râpé, 
crevettes.
Salade Niçoise ………………………………………….13,00€
Mesclun de salade ,Tomates, œuf dur , thon, olives noires, filets 
d’anchois ,pomme de terre, concombres, huile d’olive. 

CRÊPES SALÉES
(Crêpes de Sarrasin)
La Complète……………………………………………9,00 €
Jambon Blanc, Emmental, Œuf 
La Forestière………………………….………..……12,00 €
Jambon blanc, Emmental, Champignon, crème 
fraiche, Oignons
La Provençale………………………..………..……13,00 €
Bœuf cuisiné aux petits légumes, Emmental, 
Tomates, Oignons
La 4 Fromages………………………………..……13,00 €
Chèvre, Emmental, Mozzarella, Bleu

La Saumon……………………..…………..……….14,00 €
Saumon fumé, Emmental, Olives vertes, Dés de 
Tomates, Crème Fraiche

L’Eldo……………………………………………….….16,00 €
Crevettes, Emmental râpé, olives noire, dès de 
tomate, Crème fraiche, Salade émincé, citron

Suppléments………….……………………………..1, 00 €

BURGER DU CHEF
Le Classic……………..……………………...…….….9,50 €
Steak façon bouchère, Salades, Tomates, Oignons 
confits, Cornichons, Sauce américaine

L’américain……………………………….……..….13,00 €
Steak façon bouchère, Cheddar, Bacon, Œuf, 
Salades, Tomates, Oignons confits, Cornichons, 
Sauce américaine

Le Chorizo, Chèvre, Miel……….……….…….13,50 €
Chorizo, Chèvre, Miel, Sauce tomate maison, 
Salades, Tomates, Oignons confits

Le Pécheur………………………………….…….…15,00 €
Steak d’Acoupa péyi, Salades, Tomates, Oignons 
confits, Sauce Fines Herbes

Giant…………………………………………..……….17,00 €
2 Steaks façon bouchère, Cheddar, Bacon, Œuf, 
Salades, Tomates, Oignons, Cornichons, Sauce 
américaine

Suppléments………………………………………….1,50 € 

MENU ENFANT                               10,00 €
1 Boisson aux choix (Capri-Sonne ou Sirop)
+ 1 Burger Ti Moun ou 1 Crêpe Jambon-Fromage
+ 1 Boule de Glace au choix avec Bonbons
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Gourmandises

GAUFRES
Gaufre Sucre…………………..………….…………4,50 €
Gaufre Miel…..…….………….………….…………5,00 €
Gaufre Nutella………………..………….…………5,50 €
Gaufre Chocolat……………….…………………..6,00 €
Chocolat de Guyane fait maison
Gaufre Caramel Beurre Salé…..…..……..….6,00 €
Caramel Beurre salé fait maison

Gaufre 1 Boule de Glace – Chantilly……...7,00 €
Gaufre Nutella – Banane……………………….7,00 €
Gaufre Chocolat – Banane…………………….7,50 €
Chocolat de Guyane fait maison

CRÊPES SUCRÉES
(FROMENT)
Crêpe Sucre……………………..………….…………4,00 €
Crêpe Beurre Citron….…….……….….…………4,50 €
Crêpe Miel…..…….…………….………….…………4,50 €
Crêpe Nutella….……………….………….…………4,50 €
Crêpe Chocolat…………………………………..….5,00 €
Chocolat de Guyane fait maison
Crêpe Caramel Beurre Salé………………..……..….5,00 €
Caramel Beurre salé fait maison
Crêpe Chocolat – Coco râpés………………….…….5,50 €

Crêpe Nutella – Banane………………………….6,00 €
Crêpe Chocolat - Banane…….………………….6,00 €
Chocolat de Guyane fait maison
Crêpe Sucre Grand Marnier….…….……….…6,50 €

SUPPLÉMENTS !
Coco Râpées, Bonbons…………….……..…….1,00 €
Chantilly, Amandes, Crème de marron, Sauce 
Chocolat, Caramel Beurre Salé, Coulis de Fruits 
Rouges, Sirop d’érable………………..………….1,50 €
Cookies, Spéculos, Oréo, M&M’S…...........1,50 
€
Banane……………….……..…………….……..…….2,00 € 
1 boule de glace…………………………..…..……2,00 €
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Gourmandises

GLACES
1 Boule……………..……………………………….….2,50 €
2 Boules……………..……………………………..….5,00 €
3 Boules……………..……………………………..….7,50 €

- NOS PARFUMS-
GLACES : 
Chocolat d’Amazonie, Vanille, Café du Brésil, 
Caramel Beurre Salés, Cacahuètes Grillées, 
Coco, Malaga, Oréo, Nutella, Banane, Yaourt, 
Amaréna.

SORBETS :
Fraise, Maracudja, Wacaï, Mombin, Gingembre 
ananas, Gingembre, Cupuacu, Citron vert, 
Citron basilic, Mangue, Acérola, Prune de 
Cythère, Mandarine .

COUPES GLACÉES
Walt Disney……………………………………………6,50 €
2 boules aux choix : Chocolat, Vanille, Fraise 
Chantilly et Bonbons 

Dame Blanche……………………….………..……..9,00 €
3 boules Vanille, Sauce Chocolat et Chantilly

Café Liégeois…………………..…………..…………9,00 €
1 boule Café, 2 boules Vanille, 1 expresso, Chantilly

Bounty………….………………………………..………9,00 
€
1 boule Chocolat, 2 boules Coco, Sauce Chocolat, 
Chantilly et Coco râpées

Monaco…..……………………..…………..………10,00 €
1 boule Yaourt, 1 boule Vanille, 1 boule Chocolat, 
Coulis de Fruits Rouges et Chantilly

L’Aphrodite…..………………..…………..…………9,00 €
1 boule Gingembre, 1 boule Miel Lavande, Sauce 
Chocolat et Chantilly

Caramenila…..………………..…………..…………9,00 €
1 boule Noisette, 1 boule Caramel Beurre Salé, Sauce 
Caramel et Chantilly

Samba…..………………..……………………………10,00 €
1 boule Malaga, 1 boule Coco,1 boule Wassai, Sauce 
Chocolat et Chantilly

Evasion…..………………..…………………….……10,00 €
1 boule Prune de Cythère, 1 boule Maracudja, 1 
boule Goyave et Chantilly

Gourmande…..………………..……………………10,00 €
1 boule Oréo, 1 boule chocolat, 1 boule Vanille, 
Cookies et Chantilly

Banana Split…..………………..………..…………11,00 €
1 boule Vanille, 1 boule Fraise, 1 boule Chocolat, 
Banane, Sauce Chocolat et Chantilly

Pour les Grands !
Créole…………………………………………….………8,00 €
1 boule Coco, 1 boule Malaga, Rhum arrangé, Sauce 
Chocolat et Chantilly 

Étincelle……….……………...……….………..….11,00 €
2 boules Chocolat, Grand Marnier, Marmelade 
d’Orange, Sauce Chocolat, Chantilly et Amandes 
Grillées

Colonel….…………………..…………..……………11,00 €
2 boules Citron, Vodka

BAYLEY’S………….…………………………..………14,00 €
1 boule Vanille, 1 boule cacahuète, Bayley’s, Sauce 
Chocolat et Chantilly 

CAIPI…..………………………..…………..…………14,00 €
1 boule Cupuacu, 1 boule Citron Vert,Cachaca et 
Chantilly

IRISH COFFEE…..………………..……….…..……15,00 €
2 boules Cafés, Expresso, Whisky, Cacao et Chantilly
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